




Immer wieder 
Samstag- & Sonntagmittag

Statt unserem beliebten Müffet, bieten wir Ihnen die perfekte Alternative 
in Form eines Menüs, mit Hauptgerichten zur Wahl.

Gemischte Blattsalate der Saison
---

Saisonale Suppe imSaisonale Suppe im Weckglas serviert
---

„Die Schnitzelpfanne“ - drei Schnitzel mit Käse & Schmorzwiebeln überbacken
auf Bratkartoffeln & Gemüse

-oder-

Schweinefiletmedaillons / Röstzwiebel-Pfeffersoße
Wintergemüse & Kartoffelkrapfen

-ode-oder-

Geschnetzeltes vom Maishuhn in Waldpilzrahmsoße
Trüffelteigtaschen / Brokkoli & Mandelkrokant

-oder-

Rösti & Spinat mit Parmesan überbacken - Vegi
getrocknete Tomaten / geräucherte Mandeln & knuspriger Schafskäse

-oder-

Kleines Rumpsteak mit Senf-ZwiebelkrusteKleines Rumpsteak mit Senf-Zwiebelkruste
Rotweinsoße / Schnibbelbohnen & Bratkartoffel

-oder-

Hamburger Pannfisch „Das Original“
Verschiedene Fischfilets / Nordseekrabben / Senfsaatsauce

Bratkartoffeln & Gemüse
-oder-

Königsberger Klopse vom KalbKönigsberger Klopse vom Kalb
in Kapernsoße / Rote Bete-Apfelpüree

-oder-

Schnitzel vom Jungschweinrücken
mit Ziegenkäse überbacken / Feigensoße & Süßkartoffeln

---
Wat Süßet zum Abschluss

34,90 € p34,90 € pro Person

Unsere Hotelpreise
 Einzelzimmer: 95,00 - 105,00 €

Doppelzimmer: 120,00 - 130,00 €

jeweils inkl. Frühstück

Haustiere sind auf Anfrage gestattet, hierfür fallen gebühren an. 

Die kleine Auszeit
  Top Angebot für Genießer

1 Übernachtung im Doppelzimmer
& lecker Frühstück

---
1 Glas Champagner zum Aperitif

---
„Die bürgerliche Gourmetküche“

Wählen Sie 3 Gänge aus unseWählen Sie 3 Gänge aus unserer Karte
oder entscheiden Sie sich für unser saisonales Menü

---
Hausgemachte Schokotrüffel aus der Trüffelbox

105,- € pro Person
(Buchung für 2 Personen im Doppelzimmer)

135,- € pro Person im Einzelzimmer
(zur Einzelbuchung) (zur Einzelbuchung) sa
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kleine Feierpauschale
Ob Betriebsfeiern, Hochzeiten, Geburtstage, Jubiläum,

Clubabende, Familientreffen oder mal einfach so.
Bei uns lassen Sie sich von unserem einmaligen 

Ambiente & Kulinarik verwöhnen.
Dann wird Ihre Feier zum Erlebnis!

Unser Unser Top Angebot für Sie:

(die kleine Pauschale ideal für Ihre Mittagsfeier
oder auch abend buchbar!

Vorspeise oder Suppe | Hauptgericht in Büffetform
oder als servierter Gang mit Nachservice

Dessert wird am Tisch serviert.

Inkl.: Weißwein | Rotwein | Rosé | versch. Biere
WWasser | Softgetränke

exklusive Kaffee & Spirituosen

66,- € pro Person für 6 Stunden
bei Feiern von 20 - 100 Personen.

nach 6 Stunden berechnen wir 
10,- € pro Person je angefangene Stunde

Sektempfang: Sekt | Appleritif (alkoholfr. Apfel-Rosensekt)
Holunderblüteneis | Häppkes 7,- €Holunderblüteneis | Häppkes 7,- €

Wir versuchen alles für Sie möglich zu machen.
Sprechen Sie uns einfach an, wir beraten Sie gerne.

Die Speisenfolge stellen Sie persönlich mit dem Chef zusammen.

große Feierpauschale
Unsere Leistung für Ihr großes Fest:

- die passenden Räumlichkeiten / bis 100 Personen
- Blumendeko

- Festlich eingedeckte Tische
- Menükarten

- Sekt mit oder ohne Holunderblüteneis / - Sekt mit oder ohne Holunderblüteneis / 
  alkoholfreier Appleritif  (Apfel-Rosensekt) 

  & Häppkes zum Empfang
- inkl. aller Getränke

- Saisonales Büffet oder 4-Gang-Menü
oder die clevere Kombination aus beiden: Unser Müffet

(die Pauschale ist für 7 Stunden gültig
& ab 35 Personen buchbar)& ab 35 Personen buchbar)

99,- € pro Person

nach 7 Stunden berechnen wir 
10,- € pro Person je angefangene Stunde

Buchen Sie für 5,- € pro Person 
unseren Mitternachts-Snack

Unsere Currywurst oder 
die  Käseplatte „Auf gut Deutsch“die  Käseplatte „Auf gut Deutsch“

Alle Menüs / Buffets oder Müffets werden 
im persönlichen Gespräch

nach Ihren Wünschen und Vorstellungen abgesprochen.
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