Ausgabe im Sommer 2025

Hotel & Restaurant Eggers - Haup

Top aktuell in dieser Ausgabe:
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Der Westfiilische Das Sommermenii ‘ | WESTFALLSGH | Unser Weingarfen 28 . August - Unser
Steaksommer im Juli & August LY e e} /’ Schinwetteranlanfstelle | Einschulungsangebot
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Auf gut Deutsch, mir internationalen Einfliissen,

Die biirgerliche Gowrmertkiiche.

Die Badenstindigheit trifft das Besondere, Dieses heifit fiir Sie
zundchst etinmmal Qualitdit und ein gutes Preis- Leistungsverhdltnis,
WAuf gut Deutsch ™ bedeutet fiir uns auch der Bezug zum Land und

zur Region. Das Rind vom Sprockhéiiveler Ziichier gehirt ebenso
dazu, wie die Gans aus dem Pommerschen Land, Miinsterlinder
Spargel, Kéise aus Dentschen Kdsereien, Sauerlinder Wild, Forellen
und Réiucherfisch von Baumiillers Fischhof in Wickede, das Lamm
aus Paderborner Schafszucht und, und, und...

Nur was ex hier nicht gibs, miissen wir eben heranschaffen. Von
sefbst versteht sich auch, dass internationale Einfliisse unsere
Kiiche prdgen. Schiieflich wolfen wir ja fiir unsere Giste nur das
Beste!
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Montags, dienstags & mittwochs
haben wir Rubetag in Restawrant,

Donnerstags
bieten wir hnen das beliebte |, Dankeschéin-Menii*:
4-Gdinge satsonal abgestimmi
33,90 € pro Person

Freitags
Die Hummernummer
Variation von Krustentieren
Varweg ein kleines Hummerstippehen & Nordseekrabben
Halber Lemgustenschwens ausgeldst in der Schale gebraten & Garnelen
mit Salat / Dipps / Limonen-Graupenrisotic
Gemiise & Saltimbocca-Kartoffeln
44,90 € pro Person

Immer wieder Samstag- & Sonntagmittag
Stant unserem beliehten Mijffer,
bieten wir Thnen die perfekte Alternative in Form eines 4-Gang-Meniis:
Brotkorb mit Begleitern & gemischre Blansalare der Saison
mit Sonmenblumenkernen,
saisorale Suppe im Weckglas serviert,
verschiedene Hauptgerichie zur Wahl & wat Siifer zum Abschiuss
34,90 € pro Person

Jeden Mittag (aufier sonntags)
Des Dewrschen lichstes Essen - das Schnitzel erleben

- Verschiedenste Variationen
15,90 € pro Pers
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von Mitte Juni bis Ende August
Leichte Steakgerichte
Top Produkte von unseren regionalen Lieferanten
ohne Schnick & Schnack fiir Sie zubereitet
klassisch & modern
Die Aromaten holen wir einfach aus unserem Krdutergarten.
200gm Kréuter ohne Ende / frischer gehit s nicht!
In Begleitung von Westfilischen Feldfriichten,

{wallweise bestellbar:
Gemiise / Salate / Kleine Kartoffeln / Siifkartoffein)
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...lockere Atmosphdire mit Lounge-Charakter

grafle Weine / giinstige Preise /leichte Sommerkiiche /
kieine Gerichie inspiriert von den typischen
Strauf-Wirtschaften aus den Anbaugebieten.
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Die Entdeckung neuer Matjesgerichte
Mitte Juni - Ende August

Pfifferlinge & Waldbeeren
haben ihre beste Zeit

Olalale

Gute Anmache will gelernt sein...
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Donnerstag, 28. August 2025

Fiir die Erwachsenen:
fauch fiir die Kinder mdglich)

Rahmige Pfifferlingssuppe

mit Garnelenschaschiik
-oder-

Blattsalate der Saison
mit knusprigem Speck / Croiitons /
Sonnenblumenkernen & Apfelkrautessig

ot
5 Hauptgerichte zur Wahl

b

Zum Dessert fiir alle:
Die Einschulungseistorte
mit heiflen Kirschen & Schokosofe
fauf Wunsch mit dem Vornamen des Kindes)

49.90 € pro Person
inkl Wasser / Weine / Bierspezialitiiten / Softgetrinke
inkfusive Dekoration
Kinder essen nach unserer Kinderkarie

Das Einschulungskind wird von uns eingeladen!
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Im Juli & August

Unser Vorspeisenbiiffet auf dem Teller serviert
Surf & Turf: Roastbeef/ Garnele / Triiffelmayo / Kresse
Rahmife Pfifferlingssuppe / Backerbsen
Melonentatar / Minze / Ziegenfrischkdise / Haferflocken
Rawchlachsrose / Limettenpfannekuchen / Dill-Senfsaffe
Pty
Variation vom Miinsterlinder Milchkalb
Kinigsberger Klops / Kapernsofie
Ragout aus der Schulter / Rahmsafle
Wiener Schnitzel vom Kalbsriicken
Pfifferlingspolenta & Schmorgurken
Die Rote Griltze mal anderns
Erdbeeen / siiffer Schimand / Himbeerknusper
Blaubeergelée / rotes Beerensorbet / Johannisheere

45,90 € pro Person

ALLGEMEINE MIETVERWALTUNG

Wir iibernehmen alle administrativen Aufgaben rund um Ihre Immobilie
- von der rechtssicheren Mietvertragsgestaltung iiber die Kommunikation mit Mietarm bis hin
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zur Organisation von Besichtigungen und Ubergaben, ]
’ KAUFMANNISCHE BETREUUNG
’ Wir kiimmern uns um die finanzielle Verwaltung |hrer Immohbilie: Imﬁi EE:EIHEEE

Mietabrechnungen, Zahlungskontrolle, Kautionsmanagement und Mahnwesen

MAX EGGERS
IMMOBILIEN

- transparent, zuverldssig, effizient,

TECHNISCHE BERATUNG

Eggers Immobilien ek
Hauptstrafie 78

45549 Sprockhavel
Mobil 0157 30631979

Ob Wartung, Instandhaltung oder Modernisierung

- wir sorgen dafiir, dass Ihre Immobilie in bestem Zustand bleibt und
unterstiitzen Sie bei nachhaltigen, kostensparenden Lisungen.

info@maxeggers.immobilien
www.maxeggersimmobilien.de




Statt unserem beliebten Miiffet, bieten wir Ihnen die perfekte Alternative
in Form eines Meniis, mit Hauptgerichten zur Wahl.

Gemischte Blattsalate der Saison
Saisonale Suppe im Weckglas serviert
wDie Schnitzelpfanne* - drei Schnitzel mit Kise & Schmovrzwiebeln iiberbacken
auf Bratkartoffeln & Gemiise

-oder-
Schweinefiletmedaillons / Rostzwiebel-Pfeffersofie
Wintergemiise & Kartoffelkrapfen

~oder-
Geschnetzeltes vom Maishuhn in Waldpilzrahmsofe
Triiffelteigtaschen / Brokkoli & Mandelkrokant

-oder-
Rosti & Spinat mit Parmesan iiberbacken - Vegi
getrocknete Tomaten / gerducherte Mandeln & knuspriger Schafskdse

-oder-
Kleines Rumpsteak mit Senf-Zwiebelkruste
Rorweinsofie / Selmibbelbohnen & Bratkartoffel

-oder-
Hamburger Pannfisch ,,Das Original“
Verschiedene Fischfilets / Nordseekrabben / Senfsaatsauce
Bratkartoffeln & Gemiise

-oder-
Konigsberger Klopse vom Kalb
in Kapernsofie / Rote Bete-Apfelpiiree

-oder-
Schnitzel vom Jungschweinriicken
mit Ziegenkise iiberbacken / Feigensofie & SiifSkartoffeln

Wazr Siifiet zum Abschluss

34,90 € pro Person

Ob Betriebsfeiern, Hochzeiten, Geburtstage, Jubildum,
Clubabende, Familientreffen oder mal einfach so.
Bei uns lassen Sie sich von unserem einmaligen
Ambiente & Kulinarik verwihnen.

Dann wird Ihre Feier zum Erlebnis!

Unser Top Angebot fiir Sie:

(die kleine Pauschale ideal fiir Thre Mittagsfeier
oder auch abend buchbar!

Vorspeise oder Suppe | Hauptgericht in Biiffetform
oder als servierter Gang mit Nachservice
Dessert wird am Tisch serviert.

Inkl.: Weifiwein | Rotwein | Rosé | versch. Biere
Wasser | Softgetrinke
exklusive Kaffee & Spirituosen

66,- € pro Person fiir 6 Stunden
bei Feiern von 20 - 100 Personen.

nach 6 Stunden berechnen wir
10,- € pro Person je angefangene Stunde

Sektempfang: Sekt | Appleritif (alkoholfr. Apfel-Rosensekt)
Holunderbliiteneis | Hippkes 7,- €

Wir versuchen alles fiir Sie moglich zu machen.
Sprechen Sie uns einfach an, wir beraten Sie gerne.
Die Speisenfolge stellen Sie personlich mit dem Chef zusammen.
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Unsere Leistung fiir Ihr grofies Fest:

- die passenden Raumlichkeiten / bis 100 Personen
- Blumendeko
- Festlich eingedeckte Tische
- Meniikarten

- Sekt mit oder ohne Holunderbliiteneis /
alkoholfreier Appleritif (Apfel-Rosensekt)
& Hippkes zum Empfang

- inkl aller Getrdnke

- Saisonales Biiffet oder 4-Gang-Menii
oder die clevere Kombination aus beiden.: Unser Miiffet

(die Pauschale ist fiir 7 Stunden giiltig
& ab 35 Personen buchbar)

99,- € pro Person

nach 7 Stunden berechnen wir
10,- € pro Person je angefangene Stunde

Buchen Sie fiir 5,- € pro Person
unseren Mitternachts-Snack
Unsere Currywurst oder
die Kiseplatte ,, Auf gut Deutsch "

Alle Mentis / Buffets oder Miiffets werden
im personlichen Gesprdch
nach Ihren Wiinschen und Vorstellungen abgesprochen.

Einzelzimmer: 95,00 - 105,00 €

Doppelzimmer: 120,00 - 130,00 €
Jewelils inkl. Frithstiick

Haustiere sind auf Anfrage gestattet, hierfiir fallen gebiihren an.

Die bleine Cuszeit
Top Angebot fiir Geniefler

1 Ubernachtung im Doppelzimmer
& lecker Friihstiick
1 Glas Champagner zum Aperitif
»Die biirgerliche Gourmetkiiche“
Wéihien Sie 3 Génge aus unserer Karte
oder entscheiden Sie sich fiir unser saisonales Menii

Hausgemachte Schokotriiffel aus der Triiffelbox

105,- € pro Person
(Buchung fiir 2 Personen im Doppelzimmer)

135,- € pro Person im Einzelzimmer
(zur Einzelbuchung)



